De la formule participative a partir de 50

euros au menu dégustation pour 2 personnes,

découvrez tous nos bons cadeaux sur notre
site internet : www.le7emecontinent.com

Menu de Noél

Le samedi 20 décembre, a venir chercher
le mercredi 24 décembre de 9h a 12h

Menu du Nouvel An

Le samedi 27 décembre, a venir chercher
le mercredi 31 décembre de 9h a 12h
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LES FOIES GRAS

Terrine de foie gras de canard 200 €’k

Lobe de foie gras confit entier 190 €7k
aux fruits de Beerawecka

LES SAUMONS

Saumon fumé maison 95 €/ke

Saumon mariné aux herbes 95 €7/ke

LES PATES EN CROUTE
& LES TOURTES

Paté en crolte de volaille au 12 G bR e 1
foie gras

Paté en crolite de homard 15 & birEid ey

Pithiviers de ris de veau facon 19 € pour 2 pers.
meurette 36 £ pour 4 pers.
Tourte de Saint-Jacques et () 2 enr 2 e

d’artichaut a la truffe 36 £ pour 4 pers.

LES GOUGERES APERITIVES

Plateau de 16 gougéres garnies Al (BT pIes
terre et mer

LE CAVIAR

Boite de 50 g 150 €

Boite de 125 g 210 €

LES PLATS

Boeuf en crolite comme un
Wellington, sauce a la truffe,
gratin de blettes

Dos de biche en crolte comme
un Wellington, sauce grand
veneur, spatzle aux marrons

Feuilleté de turbot au chou,
sauce américaine, riz pilaf de
homard

Cocotte de Saint-Pierre
et Saint-Jacques, sauce
champagne, gratin de
chou-fleur

LES BUCHES

Chocolat et cassis

Poire, marrons et vanille

29 € la portion

29 € la portion

28 € la portion

28 € la portion

580 € la portion

580 € la portion

LES MENUS A EMPORTER

69 € en 3 temps
85 € en 4 temps

Menu de Noél

Foie gras de canard en cro(te de pain de
mie, barquette pommes, gel chartreuse et
shiso

Rouleau de sandre et blanquette de
grenouilles aux morilles

Ballotine de poularde, gateau parmentier
et sauce a la truffe

Petit gateau chocolat et cassis

Menu du Nouvel An 95 €/pers.

Foie gras de canard confit sur une
tartelette plate de salsifis

Tartare de Saint-Jacques, mousse de
courge en boite de caviar

Gratin de homard, chou-fleur et vanille

Pithiviers de veau en tranche, purée a la
truffe

Petit gateau poire, marrons et vanille




