
www.le7emecontinent.com

Carte traiteur
Noël & Nouvel An

BONS CADEAUX

DATES LIMITES DE COMMANDE

De la formule participative à partir de 50 euros
au menu dégustation pour 2 personnes,
découvrez toutes nos formules sur notre site 
internet : www.le7emecontinent.com

Le vendredi 22 décembre, à venir chercher 
le dimanche 24 décembre de 9h à 12h

Le vendredi 29 décembre, à venir chercher 
le dimanche 31 décembre de 9h à 12h

Pour les fêtes de Noël

Pour les fêtes du Nouvel An
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www.le7emecontinent.com

35 avenue du Général de Gaulle
68170 Rixheim
03 89 64 24 85



LE FOIE GRAS 

LES PÂTÉS EN CROÛTE 

LES SAUMONS

LES TOURTES

Terrine de foie gras de canard

Bûche de foie gras de canard 
au poivre de Cuméo, courge et 
agrumes 

Pâté en croûte de chasse à la truffe

Pâté en croûte de poissons d’eau 
douce aux écrevisses

Pâté en croûte classique au 
pata negra 

Saumon fumé maison 

Saumon mariné aux herbes

Bûche de noël au saumon, 
homard, caviar

Pigeon / foie gras / 
anguille fumée / chou

Omble chevalier / escargot /
champignons

220 €/kg

180 €/kg

100 €/kg

90 €/kg 

90 €/kg

110 €/kg

95 €/kg

80 € pour 6 pers.

18 € pour 2 pers.

34 € pour 4 pers.

19 € pour 2 pers.

36 € pour 4 pers.

LES GROSSES PIÈCES

LES BÛCHES

Bœuf en croûte traditionnel 
Wellington, gratin de blettes, 
sauce à la truffe
Pour 2, 4 ou 6 personnes

Dos de chevreuil rôti à la 
royale, purée à la truffe
Pour 2, 4 ou 6 personnes

Lotte en croûte de graines, 
garniture grand-mère, pommes 
cocottes, cèpes, marrons, 
oignons, lardons  
Pour 2, 4 ou 6 personnes

La bûche chocolat, noisette, 
caramel
Pour 2, 4 ou 6 personnes

Vol au vent de Saint-Pierre et 
Saint-Jacques et artichaut
Pour 2 ou 4 personnes

La bûche poire-vanille et son 
biscuit aux amandes
Pour 2, 4 ou 6 personnes

Poularde de Bresse cuite en 
pot de terre aux épices et 
légumes d’hiver
Pour 4 personnes

25 € la portion

23 € la portion

25 € la portion

25 € la portion

5.80 € la portion

5.80 € la portion

90 €

LES MENUS À EMPORTER

Terrine de foie gras de canard et anguille 
fumée

Roll de sandre, palet de blettes au jus vert

Caille en croûte de graines, purée à la 
truffe

Bûchette chocolat, noisette, caramel

Bavaroise de foie gras aux champignons 
bruns à la parisienne, épis de blé 
croustillant 

Carpaccio de homard et chou-fleur, 
chouquette au caviar osciètre 

Compression d’omble chevalier,
persil racine et marrons

Tournedos de mignon de veau bardé et 
feuilleté, autour de la courge et de la 
truffe servies dans une tartelette   

Poire, chocolat, vanille : une nouvelle 
carte à jouer pour la nouvelle année 

Menu de Noël 

Menu du Nouvel An

75 €/pers.

95 €/pers.

Les grosses pièces sont servies dans de la vaisselle en 
porcelaine et une caution de 25 euros est demandée. Cette 
caution vous sera restituée dès le retour de la vaisselle.


